Lleva la magia
de nuestra
cocina a
U mesa




Como hacer
lu pedido

Requisitos para reservar tus platos o menus
y recogerlos en nuestras mstalaciones.

Decide qué platos o menus quieres reservar de la oferta
Navidena. Ya mismo puedes realizar el pedido, y podras
hacerlo hasta 24 horas antes del dia de la recogida

Las reservas solamente se atenderan por teléfono,
llamando al 618 615 141 o al 966 044 365

Horario de atencion al cliente de 10:00 a 17:00 horas
de Lunes a Viernes

Los pedidos son para recoger en nuestro local, calle

Fernando Alfaya 8 de Alicante. No hay servicio a
domicilio

Los pedidos se recogeran los dias 24 y 31 de Diciembre
de 11:00 a 14:00 horas. El Roscon de Reyes se recogera
los dias 3 y 4 de Enero de 11:00 a 14:00 horas

El pago podrad realizarse en efectivo o tarjeta en el
establecimiento, el mismo dia de la recogida del pedido

www.grupomontoro.es



Cartla para
estas fiestas

ENTRANTES

- Ensalada de bogavante sobre patata confitada en aceite de
vainilla, emulsién de miso, huevas de trucha y coral de algas - 20€

- Ensaladilla de carne de cangrejo y paratha crujiente - 18 €
- Foie micuit clasico con turrén, Vermut y reganas - 22€
- Nécoras rellenas a la donostiarra gratinadas con salsa Rouille - 22€

- Laminas de Wagyu marinado con piparra encurtida y emulsién de
ostras - 23 €

PRINCIPALES

- Solomillo Wellington con demiglace - 32 €

- Coquelet con su relleno trufado, cremoso de patata
y jugo de la coccidn - 29€

- Morrillo de atun lacado a la brasa con jugo de callos, hummus de
garbanzo negro y tamarindo - 23€ (opcién pescado individual)

UN PEDACITO DE NUESTRO OBRADOR

- Tronco de navidad de chocolate, trufa, tupinambur
y queso Sereix - 16€

- Semifrio de arroz con leche de coco, calamansiy
fruta de la pasion - 16€

- Surtido de panes Montoro (Brioche, Pan hibrido y
Enseimada de sobrasada) - 20 €

- Turrén de nuestro obrador con kikos y chocolate blanco - 13,50€

DETALLES ARTESANOS QUE NO PUEDEN FALTAR
- Aceite de Oliva Virgen Extra Montoro - 20€ (500ml)

- Vermut rojo artesano Montoro - 18 € (750ml)

"




Nochebuena vy
Navidad

PARA 2 PERSONAS

ENTRANTES

- Ensaladilla de carne de cangrejo y paratha crujiente
- Foie micuit clasico con turrén, Vermut y reganas

- Nécoras rellenas a la donostiarra gratinadas con salsa Rouille

PLATO PRINCIPAL

- Coquelet con su relleno trufado, cremoso de patata
y jugo de la coccidn

UN PEDACITO DE NUESTRO OBRADOR

- Tronco de navidad de chocolate, truta, tupinambur
y queso Sereix

- Surtido de panes Montoro (Brioche, Pan hibrido
y Enseimada de sobrasada)

95€
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Nochevieja vy
Ano Nuevo

PARA 2 PERSONAS

ENTRANTES

- Ensaladilla de carne de cangrejo y paratha crujiente

. Ldminas de Wagyu marinado con piparra encurtida
y emulsién de ostras

. Ensalada de bogavante sobre patata confitada en aceite
de vainilla, emulsién de miso, huevas de trucha y coral de algas

PLATO PRINCIPAL

- Solomillo Wellington con demiglace

UN PEDACITO DE NUESTRO OBRADOR

- Semifrio de arroz con leche de coco, calamansiy
fruta de la pasién

- Surtido de panes Montoro (Brioche, Pan hibrido
y Enseimada de sobrasada)

110€
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Y Roscon
artesano
para el dia
de Reyes






